Kalte Platte
mit
Schweinemarmelade

Tillbehor Schweinemarmelade
Per Person For 25 pers

2 skivor blodkorv 2,5 kg bog

2 skivor Mettwurst 1,6 kg rimmat flask
2 skivor leverkorv 3-4 dgg

2 skivor skinka 50 g salt

150 g ”’Schweinemarmelade” 20 g vitpeppar malen
Tunna halva 16kringar 5 g mejram

Tomat 2 g muskot

Gurka 3-4 vitloksklyftor

2 Cornichons 3 g kummin

5 g rosmarin

Tillagning

Flasksvalen skérs bort och kottet putsas, darefter males bog och flisk tillsammans
med kryddorna.

Blanda dggen i farsen och smaka av.

Lat den dérefter vila kallt tills strax fore servering.

Mal Schweinemarmeladen en géng till for att den skall se trevligare ut att servera.

Servering

Lagg en rejil sked Schweinemarmelad i mitten pa en stor tallrik med de tunna
l6kringarna ovanpé.

Skér upp korvarna och skinkan lagg detta snyggt runt Schweinemarmeladen och
garnera med gurka, tomat och 2 Cornichons.



